
LATINA'S COOKING CLASS

なかなか⼀般のスーパーでは

⼿に⼊らない南⽶料理に

必須な調味料や材料は

弊社でご⽤意し、

ご⾃宅に配送致します！！！

(料⾦に含まれております)
※お振込み完了次第 

御送り致します！

はじめまして！中南⽶専⾨旅⾏会社のラティーノです！
私達ラティーノスタッフは、ペルー出⾝やブラジル出⾝など、多様なバックグラウン

ドを持つスタッフが勢揃い！しばらく海外旅⾏に⾏けない今だからこそ

オンライン料理教室で現地の料理を⼀緒に作って南⽶気分を味わってみませんか？？

南⽶料理にチャレンジ！

今だからこそ南⽶料理を作っ

て、料理のレパートリーを増

やしちゃおう！美味しくてハ

マっちゃうかも！？

⼀緒に⾷べて、南⽶話して、

仲間も作っちゃおう！

ペルー料理って？

⼟地⾃体が持つポテンシャルの

⾼さ、⾷材の豊富さ、様々な⽂

化がミックスされた独⾃の調理

⽅法で進化を遂げています！

今世界で話題なのは、

ペルー料理なんです！！！

最新の南⽶情報！

旅⾏情報を得れる？！

中南⽶専⾨旅⾏会社だからこそ

最新の情報を料理の間に

お伝えいたします！

旅⾏を考えている⼈はもちろ

ん、渡航歴がある⼈も是⾮！

お待ちしています！

御⾃宅へお送りします！



9⽉の料理教室スケジュール

①9.3[⽊]�②9.10[⽊]�③9.17[⽊]�④9.24�[⽊]
A：11:00〜13:00�・�B：15:00〜17:00�

料⾦：￥6000- 
(配送含む)

▶�ZOOMを使⽤します(オンライン)
事前ダウンロードをお願い致します！

▶�クレジットカード/銀⾏振り込み�どちらでも可能です！
 �お申し込み頂いた後、お振込先をお送りいたします。

お申し込み：料理教室７⽇前までに

お名前・参加希望⽇・ご連絡先・お⽀払い⽅法
を記載の上お問い合わせください！

株式会社ラティーノ
(観光⻑官登録旅⾏業第1924号)

フリーダイアル：0120-029-777

ペルー料理の前菜といえばCEVICHE！
レモンがきいてとってもさっぱり！

夏にピッタリ⿂のマリネです！

ARROZ CON MARISCOS

ラテンアメリカを代表する

⿂介の炊き込みご飯！⿂介の旨味が

凝縮されていて病みつきの味！

お振込完了後、参加不可となった場合①別⽇への振り替え②キャンセル⼿続き

のどちらの対応となります。キャンセル料⾦は下記の通りです。

 ７⽇前まで��50%御返⾦� /� 6⽇以降�御返⾦なし

尚、御返⾦の際の⼿数料はお客様負担となりますのでご了承くださいませ。

CEVICHE

9⽉のレシピ

latino@tokyo.email.ne.jp
https://www.t-latino.com/

ペルーの唐⾟⼦を使った

▼�注意事項�▼


